
M A C O H A  S P R I T Z  -  9      
Liqueur hibiscus & fleur d'oranger, tonic dry

S U R E A U  S P R I T Z  -  9
Liqueur de sureau, Perrier, Vouvray brut

C L A S S I Q U E  S P R I T Z  -  9
Liqueur d’orange, Perrier, Vouvray brut

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  -  9
Limoncello, limonade 

C H A R T R E U S E  S P R I T Z  -  1 0
Chartreuse verte, Perrier, Vouvray brut
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C A I P I  -  9 . 5
Cachaça, citron vert, cassonade

M O J I T O  -  9  
Rhum blanc et ambré, citron vert, 
menthe fraîche, cassonade, Perrier 

G I N  T O N I C  -  9 . 5
Gin, tonic dry 

M U L E  ( A U  C H O I X )  -  9
Vodka, gin, rhum ou Chartreuse ; ginger beer, 
citron vert 

L E  B A R  À  S P R I T Z

LES CLASSIQUES

LES MOCKTAILS

S P R I T Z  N O N A  -  7
Liqueur d’orange NONA (sans alcool), tonic dry 

G I N G E  G I N  T O ’  -  7
Gin JNPR (sans alcool) aromatisé gingembre et
épices, tonic dry

P O M ’ P O M  -  7
Jus de framboise, jus de pomme, sirop de sureau 

LES GRANITÉS

F R O Z E N  M A R G A R I T A  -  9
Tequila, triple sec, citron jaune et vert, sucre

B R A M B L E  G I V R É  -  9
Gin, citron jaune, sucre de canne, crème de mûre 

C O C K T A I L  D U  M O M E N T  
Selon l’humeur du barman 

L A  S A N G R I A  D U  M O M E N T
Le verre (25cl)  - 7
Le pichet (1L) - 21

C O C K T A I L S  

Prix nets en euros - service compris - www.macoha-nantes.com

P R E S S I O N S                      2 5 c l  |  5 0 c l

B O U T E I L L E S                             3 3 c l

La Pils du Macoha 5° 
IPA 5.6° - Nantaise
Blanche 4° - Nantaise
Triple 8.5° - Nantaise

Picon bière
Panaché | Twist | Monaco | Bière sirop  

BIÈRES

Desperados 5,9° 
Dremmwel blonde sans alcool 0,0°
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SPIRITUEUX
Mentilla ou liqueur de caramel Vrignaud
Limoncello 
Chartreuse verte
Calvados Sassy
Cognac VS
Armagnac Dartidalongue
Mezcal - Union
Bourbon Buffalo Trace - US
Whisky Hatozaki - Pure Malt, Japon 
Rhum Secha de la Silva - Guatemala
Rhum Ferroni - Marseille

BOISSONS CHAUDES
Espresso | Déca | Allongé 
Noisette
Double espresso | Café crème
Cappuccino | Chocolat chaud
Irish coffee
Thés & infusions 

2
2.5
4
5
9

3.5

SOFTS
Thé glacé maison (25cl)
Ginger beer - La French (25cl)
Tonic water - La French (25cl)
Coca Cola | Zéro (33cl)
Sirop à l'eau (25cl)
Limonade (25cl)
Diabolo (25cl)
Perrier (33cl)
Supplément sirop | tranche
Jus de fruits Granini (25cl) pomme ou tomate
Eau plate | Eau pétillante 1L 
Eau plate | Eau pétillante 50cl
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2.5
3.5
4
4

0.5
4
5
4

Martini blanc ou Vermouth rouge
Ricard
Kir vin blanc 
Kir pétillant 

APPÉRITIFS

BOISSONS 
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*Tarif Happy Hour (du mardi au vendredi de 18 à 20H)
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Côtes de Provence AOP "Prunelle” - Villa Vallambrosa

Pays d'Oc IGP "Gris Blanc" - Gérard Bertrand

Côtes de Provence AOP "M" - Minuty

Val de Loire IGP "Cabernet Franc" - Stéphane Orieux

Vin de Vertou VDF "Eloise” -  Antoine Delaunay

Chinon AOP - Marc Brédif

Bourgogne AOP - "Cuvée des Ducs" - Domaine Camu 

Mercurey AOP - Maison Régnard

Côtes du Rhône AOP  - "Cuvée des Galets" - Vignerons d’Esterzargues

Crozes Hermitage AOP "La Butte d’Or"- Alain Jaume

Cévennes  IGP " A vaincre sans baril on triomphe sans boire" - Sylvain Ozyl

Saint Chinian AOP - Château de Coujan

Pic Saint Loup AOP - Gérard Bertrand 

Côtes de Bourg AOP - Château Grand Launay 

Saint-Emilion Grand Cru AOP - La Fleur Penin

Saint-Julien AOP - Château Ducru-Beaucaillou 2006

Saint-Estèphe AOP - Château Cos d'Estournel 2004 - 2006

Saint-Estèphe AOP - Château Montrose 2005

Pays d'Herault IGP - Domaine La Grange des Pères 2015

VINS

Muscadet Côtes de GrandLieu AOP  Melon de Bourgogne - Manoir de la Garnaudière

Gros plant Nantais AOP Folle blanche, "Retour de pêche” - Domaine des Gillières 

Saumur AOP Chenin - Isabelle Suire

Menetou Salon AOP Sauvignon - Comte Lafond

Vouvray AOP Chenin - “Classic” - Marc Brédif

Cévennes IGP Chardonnay -  "L'orée des bois" - Domaine du Chêne   

Saint Véran AOP Chardonnay  - "Le Pavillon" - Maison Régnard

Meursault AOP Premier Cru Chardonnay - Le Poruzot / Grillot & Bitouzet

BLANCS

ROSÉS

ROUGES

BULLES
Vouvray Brut - Marc Brédif

Champagne -  Blanc de Blancs - Glod-Fauvet

Champagne - "R" de Ruinart Brut

12.5cl 75cl

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération
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*Tarif Happy Hour (du mardi au vendredi de 18H à 20H)
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